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             (pieczątka Wykonawcy)                                                                                                                    






    (miejscowość i data)
SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA


FORMULARZ CENOWY

	Lp.
	Nazwa artykułu/produktu
	Wymagany termin ważności surowca liczony od dnia dostawy
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Wartość ogółem netto
	Stawka podatku VAT (%)
	Kwota podatku VAT
	Wartość ogółem brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

(5 x 6)
	8
	9
	10
(7 + 9)

	1.
	Boczek wędzony (wieprzowy boczek min.  90 %,  powierzchnia sucha, zapach świeży, swoisty)
	14 dni
	kg
	9
	
	
	5
	
	

	2.
	Boczek wieprzowy surowy bez kości (zapach świeży, powierzchnia lśniąca, wilgotna, barwa żywa)
	14 dni
	kg
	45
	
	
	5
	
	

	3.
	Flaki wołowe krojone (opakowania od 0,9 -1,0 kg, krojone, oczyszczone, schłodzone)
	14 dni
	kg
	110
	
	
	5
	
	

	4.
	Karkówka wieprzowa bez kości (zapach świeży, powierzchnia lśniąca, wilgotna, barwa żywa) 
	14 dni
	kg
	350
	
	
	5
	
	

	5.
	Kiełbasa biała surowa (min. 80 % mięsa wieprzowego surowego, opakowana)
	14 dni
	kg
	40
	
	
	5
	
	

	6.
	Kiełbasa  śląska (min. 60 % mięsa wieprzowego, wędzona, powierzchnia sucha zapach świeży, opakowana)
	14 dni
	kg
	30
	
	
	5
	
	

	7.
	Kiełbasa podwawelska (min. 70 % mięsa wieprzowego, wędzona, powierzchnia sucha, zapach świeży, opakowana)
	14 dni
	kg
	30
	
	
	5
	
	

	8.
	Kiełbasa toruńska  (min. 60% mięsa wieprzowego, opakowana, zapach świeży, powierzchnia sucha, wędzona)
	14 dni
	kg
	9
	
	
	5
	
	

	9.
	Kości karkowe  (zapach świeży, powierzchnia sucha, barwa żywa, bez obcych zapachów)
	7 dni
	kg
	150
	
	
	5
	
	

	10.
	Łopatka wieprzowa bez kości (zapach świeży, powierzchnia lśniąca, wilgotna, barwa żywa)
	14 dni
	kg
	380
	
	
	5
	
	

	11.
	Schab wieprzowy bez kości (zapach świeży, powierzchnia lśniąca, wilgotna, barwa żywa)
	14 dni
	kg
	90
	
	
	5
	
	

	12.
	Schab wieprzowy z kością  (zapach świeży, powierzchnia lśniąca, wilgotna, barwa żywa)
	14 dni
	kg
	180
	
	
	5
	
	

	13.
	Słonina (zapach świeży, powierzchnia lśniąca, wilgotna, barwa biała)
	14 dni
	kg
	45
	
	
	5
	
	

	14.
	Szponder wołowy  (zapach świeży, powierzchnia lśniąca, wilgotna, barwa żywa)
	14 dni
	kg
	20
	
	
	5
	
	

	15.
	Żeberka wieprzowe paski (zapach świeży, powierzchnia lśniąca, wilgotna, barwa żywa)
	14 dni
	kg
	90
	
	
	5
	
	

	16.
	Szynka  wieprzowa mięso kulka (zapach świeży, powierzchnia lśniąca, wilgotna, barwa żywa)
	14 dni
	kg
	90
	
	
	5
	
	

	ŁĄCZNIE WARTOŚĆ BRUTTO ZAMÓWIENIA 
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